EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (]

Qui suis-je ?

1- GIL

- grenat

2 - NEZ

« vanille, coco, cedre, tabac
* jus de viande, épices douces

3 - BOUCHE
Riche, enrobé par le bois, tanin savoureux presque
sucré ; « joven » plus fruité
Acidité Corps

00000 00000

Tanins

00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
l1- CIL

@ oncée, grenat

2 - NEZ
* alcool, épices, chocolat
* torréfaction, eucalyptus
3 - BOUCHE

Concentré mais jamais austere, chaleureux, tanin
savoureux

ROUGE

Acidité Corps Tanins
00000 OOOOO 00000
EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,
Qul suis-je
- GEIL
- grenat a rubis
2 - NEZ
- fruits rouges a I'alcool, amande
° massepain, cuir
3 - BOUCHE
Rond, acidité qui rafraichit I'alcool
Acidité Corps Tanins
L 1 I JOl@) L 1 J JOl@) ( 1 J 1OJ@)
EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,
Qul suis-je
- EIL
- profonde
2 - NEZ

* mdre, fruits noirs

« épices, violette

3 - BOUCHE

Acidité haute, aromatique : apporte la fraicheur a la
Rioja
Acidité

Tanins

00000

Corps

00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE

Qui suis-je ?
1-CIL

@ orenat a rubis

2 - NEZ
* kirsch, fruits confits
° pruneau, raisin sec

3 - BOUCHE
Un peu lourd et sucré, alcool important ; boisé
américain fréquent

Acidité Corps

00000 00000

Tanins

00 00

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
1. CEIL

@ iolacée a grenat

2 - NEZ
* cassis, olives noires

* épices, parfois animal

3 - BOUCHE

Equilibré, frais, tanin savoureux mais plus sec
Acidité

00000

ROUGE

Tanins

00000

Corps

...OO

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE

Qui suis-je ?
- CEIL

- trés colorée, violacée

2 - NEZ
e fruits noirs, mQre

* épices, floral

3 - BOUCHE

Acidité fraiche, tanins fins
Acidité

00000

Tanins

000 0

Corps

00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC

Qui suis-je ?
- CEIL

[: jaune pale a doré

2 - NEZ
* abricot, fruits exotiques

° verveine

3 - BOUCHE

Rond, acidité agréable a vive, finale saline ; ne vieillit
pas bien
Acidité

00000

Arémes

00000

Corps

00000



Garnacha

Grenache noir

OU LE TROUVER
Aragon (Calatayud, Carifiena...) - Priorat -
Navarre

L'INDICE QUI TUE
Fruits a l'alcool + chaleur : «
I'empire de la Garnacha »

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Monastrell (lui : chocolat, torréfié)

Mencia

OU LE TROUVER
Bierzo - Galice

L'INDICE QUI TUE
Cassis + olive noire : « Syrah en
moins puissant »

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Syrah du Rhone nord (plus poivrée)

Bobal

OU LE TROUVER
Valence (Utiel-Requena)

L'INDICE QUI TUE
Tres coloré et frais, souvent en rosé

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Monastrell (plus chaud)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Albarino

Alvarinho (Portugal)

@

OU LE TROUVER
Rias Baixas (Galice)

L'INDICE QUI TUE
Abricot + sel marin

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Viognier (moins salin)

Tempranillo

Tinta del Pais, Tinta Roriz, Aragonez (Portugal)

OU LE TROUVER
Rioja - Ribera del Duero - Toro

L'INDICE QUI TUE
Vanille/coco (fat américain) + cedre
+ tabac

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Cabernet (cedre) / Sangiovese

Monastrell

Mourvédre

OU LE TROUVER
Murcie (Jumilla, Yecla) - Valence - Alicante

L'INDICE QUI TUE
Chocolat + torréfié + eucalyptus,
solaire

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Garnacha (plus de fruits confits)

Carignan / Mazuelo

Carifiena, Carignan

OU LE TROUVER
Priorat - Rioja (Mazuelo) - Carifiena (Aragon)

L'INDICE QUI TUE
Massepain + fruits rouges a Il'alcool

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Garnacha (assemblée avec elle au Priorat)

Graciano

OU LE TROUVER
Rioja (assemblage)

L'INDICE QUI TUE
Fraicheur + violette dans un
assemblage Rioja

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Tempranillo (plus rond)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS



EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
- CEIL

:] jaune pale, reflets verts

2 - NEZ
« fleurs blanches, citron, herbacé
* péche blanche

BLANC

3 - BOUCHE

Acidité fraiche comme le Sauvignon, finale plus ronde

Acidité Corps Arémes

00000 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] L]

Qui suis-je ?

1- GEIL

() jaune pale a paille

2 - NEZ

- fruits a I'alcool, banane
* levure, l1égere oxydation

3 - BOUCHE
Tres rond, acidité souple, lourd en se réchauffant
Acidité Corps Aromes
®O000O 00000 00000
EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] r,

Qlll suis-je

1-GEIL_

tres pale

2 - NEZ

« fleurs blanches, pomme verte
« fruit l1éger

3 - BOUCHE

Léger, délicat, bonne acidité

Acidité Corps Arémes

00000 .OOOO 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] r)

Qui suis-je *

1- GEIL

@ :c:jou presque noir

2 - NEZ

* raisin sec, figue, mélasse
* café, cacao

3 - BOUCHE
Liguoreux, sirupeux, passerillé

Acidité Corps Sucre

[ 1 Jolele; 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] L] f,
Qul suis-je ?
- EIL
:] trés pale a jaune doré
2 - NEZ
° poire, pomme, fenouil
* boisé (fat)
3 - BOUCHE
Discret ; en cuve frais, en flt rond et gras
Acidité Corps Arémes
( 1 ] JOl®) ([ ] I 10]@) [ ] Jolele;
EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] L] l)
Qui suis-je
1- GEIL
() trés pale, reflets verts
2 - NEZ
e citron, pamplemousse
« floral, végétal
3 - BOUCHE
Vif, acidité tonique : cépage-clé du Cava
Acidité Corps Aromes
00000 [ ] JOIl0]@) 00000
EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] L] f,
Qui suis-je
1- GEIL
tres pale, presque incolore
2 - NEZ
° peu aromatique
* minéral ; levure, amande (oxydatif)
3 - BOUCHE
Tres sec, acidité nette ; base du Jerez
Acidité Corps Arébmes
00000 .OOOO @OO000O
EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] L] f,
Qul suis-je ?
- EIL
(: pale
2 - NEZ
° neutre, fruits blancs
« discret
3 - BOUCHE
Léger, peu acide ; cépage le plus planté
Acidité Corps Arémes
[ 1 JeJele; [ ] JOlOo]@) @O0O0O0O



Viura / Macabeo

Maccabéo

O

OU LE TROUVER
Rioja - Catalogne (Cava)

L'INDICE QUI TUE
Fruits blancs discrets + fenouil

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Garnacha blanca

Xarel-lo

@

OU LE TROUVER
Catalogne (Cava, Penedes)

L'INDICE QUI TUE
Agrumes + acidité tonique : le Cava

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Parellada (plus floral)

Palomino

Palomino fino

@

OU LE TROUVER
Andalousie (Jerez)

L'INDICE QUI TUE
Neutre et minéral : la page blanche
du Xéres

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Airén (plus mou)

Airen

©

OU LE TROUVER
Castille-La Manche

L'INDICE QUI TUE
Neutre, abondant, peu d'acidité

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Palomino (plus nerveux)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Verdejo
@

OU LE TROUVER
Castille-Ledén (Rueda)

L'INDICE QUI TUE
« Sauvignon » a la finale ronde

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Sauvignon (finale plus séche)

Garnacha blanca

Grenache blanc

@

OU LE TROUVER
Nombreuses régions (seul ou assemblé)

L'INDICE QUI TUE
Banane + alcool, rond et lourd

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Viura (plus frais)

Parellada

O

OU LE TROUVER
Catalogne (Cava)

L'INDICE QUI TUE
Fin et floral : I'élégance du trio Cava

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Xarel-lo (plus tonique)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Pedro Ximeénez

OU LE TROUVER
Jerez - Montilla-Moriles

L'INDICE QUI TUE
Raisin sec + mélasse, noir et
sirupeux

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Moscatel (floral, orange)



EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qul suis-je

- EIL

| jaune pale

2 - NEZ

* péche, fleurs

* herbe fraiche

3 - BOUCHE

Fruité, rond, équilibré (Ribeiro)

Acidité Corps Arémes

( 1 ] JOl@) 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] L] f,

Qui suis-je *

1 GEIL

() jaune doré

2 - NEZ

° raisin musqué, orange

* fleurs, miel

3 - BOUCHE

Doux, floral, musqué

Acidité Corps Sucre

( 1 ] 1O]@; QQQOO 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r)

Qul suis-je

- EIL

- profonde, violacée

2 - NEZ

« floral, fruits noirs

* épices

3 - BOUCHE

Tanins plus souples, structure élégante

Acidité Corps Tanins

L 1 I JOl@) 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,

Qui suis-je *

1 GEIL

@D rubis

2 - NEZ

« fruits rouges, ronce

* épices

3 - BOUCHE

Rustique, souple

Acidité Corps Tanins

1 ] JOl@) 0000 O 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC

Qui suis-je ?

- EIL
| pale
2 - NEZ

* agrumes, fleurs
* minéral, salin

3 - BOUCHE
Minéral, salin, floral (Canaries)

Acidité Corps Arémes
00000 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?

1- EIL

@ i profonde, violette
2 - NEZ

* violette, bergamote, rose

* m(re, ronce

ROUGE

3 - BOUCHE
Tanins serrés, concentré, tres coloré

Acidité Corps Tanins

0000 0 ....O 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE

Qui suis-je ?

1- EIL
@ rubis soutenu
2 - NEZ

* cerise acidulée, orange sanguine
* rose séchée, tabac
3 - BOUCHE

Tanins et acidité tres élevés ; austere jeune, grande
apres 10-20 ans

Acidité Corps Tanins

00000 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE

Qui suis-je ?
- CEIL

- profonde

2 - NEZ
* fruits noirs, poivre

> herbes séchées

3 - BOUCHE

Epicé, ample, tanins moyens

Acidité Corps Tanins

0000 0O 00000 00000



Listan blanco

©

OU LE TROUVER
Iles Canaries (Ycoden-Daute)

L'INDICE QUI TUE
Salin volcanique des Canaries

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Albarifio (plus fruité)

Touriga Nacional

OU LE TROUVER
Douro - Dao - Alentejo

L'INDICE QUI TUE
Violette + tanins serrés : le roi du
Portugal

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Syrah (poivre) / Malbec

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Baga

OU LE TROUVER
Bairrada

L'INDICE QUI TUE
Cerise acide + tanin d'acier : «
Nebbiolo portugais »

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Nebbiolo

Trincadeira

OU LE TROUVER
Alentejo - Tejo

L'INDICE QUI TUE
Poivre + herbes séchées, solaire

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Castelao

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Treixadura

o

OU LE TROUVER
Galice (Ribeiro)

L'INDICE QUI TUE

Péche + fleurs, rond et frais

A NE PAS CONFONDRE AVEC

Albarifio (plus salin)

Moscatel

Muscat

o

OU LE TROUVER

Valence - Jerez (rare)

L'INDICE QUI TUE

Raisin musqué, doux et floral

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Pedro Ximénez (raisin sec)

Touriga Franca

OU LE TROUVER
Douro

L'INDICE QUI TUE

Floral plus souple que Nacional

A NE PAS CONFONDRE AVEC

Touriga Nacional (pl

us serré)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Castelao

OU LE TROUVER

Setubal - Palmela - Lisboa

L'INDICE QUI TUE

Fruits rouges rustiques de la
péninsule de Setubal

A NE PAS CONFONDRE AVEC

Trincadeira

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS



EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?

BLANC

1- GEIL
(77 jaune pale
2 - NEZ

* péche, agrumes, fruits exotiques
* salinité minérale
3 - BOUCHE

Plus corpulent que le Vinho Verde classique, garde 5-
10 ans

Acidité

00000

Arémes

00000

Corps

00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
] L] L] l)

Qui suis-je *

1- GEIL

() trespale

2 - NEZ

* citron, pomme verte

* minéral

3 - BOUCHE

Acidité treés élevée, tendu, longue garde

Acidité Corps Aromes

00000 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] r’

Qui suis-je *

1- GEIL

() jaune pale

2 - NEZ

° rose, orange

« fruits blancs parfumés

3 - BOUCHE

Parfumé, rond, acidité modérée

Acidité Corps Arbmes

00000 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] r)

Qui suis-je *

1- GEIL

@D ambreé

2 - NEZ

* orange confite, miel

* raisin sec, fleur d'oranger

3 - BOUCHE

Vin muté doux, riche et parfumé

Acidité Corps Sucre

L 1 ] JOl@) 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] f,

Qui suis-je

1- GEIL

() pale

2 - NEZ

e laurier, fleurs

e citron, fleur d'oranger

3 - BOUCHE

Vif, parfumé ; cépage noble de la vallée du Lima

Acidité Corps Arémes

00000 [ ] JOlO]@) 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] [ l',

Qui suis-je

1- GEIL

() jaune pale

2 - NEZ

« citron, poire

« fleurs, noisette (fat)

3 - BOUCHE

Minéral, rond, aime le flt

Acidité Corps Aromes

00000 ( ] J 10]@) 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qui suis-je

1- GEIL

() pale

2 - NEZ

° agrumes, fleurs

* minéral

3 - BOUCHE

Acidité vive, structure ; blancs du Douro

Acidité Corps Arébmes

00000 [ ] JoJele; 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] f,

Qui suis-je

1- GEIL

@ or a ambre

2 - NEZ

°agrumes, amande

« finale saline

3 - BOUCHE

Madere sec/extra sec : acidité tranchante

Acidité Corps Sucre

00000 [ ] JOlO]@) @O0O00O



Loureiro

O

OU LE TROUVER
Vinho Verde (vallée du Lima)

L'INDICE QUI TUE
Laurier (son nom !) + fleurs

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Alvarinho (plus de corps)

Encruzado

@

OU LE TROUVER

Dao
L'INDICE QUI TUE
Le « Chardonnay » du Dao : minéral
et noisetté

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Chardonnay

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Rabigato
O

OU LE TROUVER
Douro (blancs et Porto blanc)

L'INDICE QUI TUE
Fraicheur d'altitude du Douro blanc

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Arinto

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Sercial

OU LE TROUVER
Madeére

L'INDICE QUI TUE
Acidité tranchante + sel : le plus
sec

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Verdelho (plus rond)

Alvarinho

Albarifio (Galice)

@

OU LE TROUVER
Vinho Verde (Moncao e Melgaco)

L'INDICE QUI TUE
Péche + salinité ; granite de
Moncao

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Albarifio (lui : plus rond, moins vif)

Arinto

@

OU LE TROUVER
Lisboa (Bucelas) - Alentejo - Tejo

L'INDICE QUI TUE
Citron + acidité tranchante

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Loureiro (plus floral)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Fernao Pires

Maria Gomes (Bairrada)

O

OU LE TROUVER
Bairrada - Tejo - Lisboa

L'INDICE QUI TUE
Parfum floral + orange, exubérant

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Moscatel / Viognier

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Moscatel de Setubal

Muscat

OU LE TROUVER
Setubal

L'INDICE QUI TUE
Orange confite + miel, muté

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Muscat de Rivesaltes

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS



EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qui suis-je *

1 - CIL

@D ambré

2 - NEZ

« fruits secs, note fumée

* frafcheur

3 - BOUCHE

Madere demi-sec : plus rond, belle fraicheur

Acidité Corps Sucre

00000 L ] 1 JOle) ( ] JOle]e)

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] L] l)

Qui suis-je *

1. CIL

@ orun acajou

2 - NEZ

« toffee, vanille

« fruits confits

3 - BOUCHE

Madere doux : le plus riche, finale longue

Acidité Corps Sucre

00000 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE

Qui suis-je ?

1- GEIL
@) ambré a brun
2 - NEZ

° noix, caramel

« fruits secs

3 - BOUCHE

85 % de la production ; style donné par le mutage et
|'élevage

Acidité Corps Sucre

00000 00000 0000 0

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE

Qui suis-je ?

1 EIL
@D orenat clair, tuilé tot
2 - NEZ

° rose, goudron, cerise
« truffe, réglisse
3 - BOUCHE

Tanins puissants + acidité forte : austére jeune,
grande garde

Acidité Corps Tanins

00000 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
1l CIL

@ ambré a brun

2 - NEZ

* caramel, café

 écorce d'orange

3 - BOUCHE

Madére demi-doux : douceur tenue par l'acidité
Acidité Corps Sucre

00000 00000 00000

BLANC

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

L] [] L]
Qui suis-je ?
1- GEIL
@ ambreé
2 - NEZ
* complexe, épices
* finale Iégérement amere
3 - BOUCHE
Demi-sec ou demi-doux, rare et recherché
Acidité Corps Sucre

00000 00000 00000

BLANC

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

L] (] L] r,
Qui suis-je
1- GEIL
@ 'u.bis a grenat
2 - NEZ
° cerise, prune, violette
e cuir, tabac, épices
3 - BOUCHE
Acidité vive, tanins fermes, longue garde
Acidité Corps Tanins

00000 00000 00000

ROUGE

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

L] L] L]
Qui suis-je ?
1- GEIL
- rubis profond
2 - NEZ
° cerise noire, prune
* épices
3 - BOUCHE
Trés acide, peu de tanin, juteux
Acidité Corps Tanins

00000 00000 00 000

ROUGE



Boal Verdelho

Bual Gouveijo (Douro)
OU LE TROUVER OU LE TROUVER
Madeére Madeére

L'INDICE QUI TUE
Caramel + café + zeste d'orange

L'INDICE QUI TUE
Fruits secs + fumé, demi-sec

A NE PAS CONFONDRE AVEC A NE PAS CONFONDRE AVEC
Malvasia (plus riche) Sercial (plus sec)

Terrantez Malvasia

‘ Malmsey

OU LE TROUVER
Madére OU LE TROUVER

Madeére
L'INDICE QUI TUE

Rare, complexe, finale légerement L'INDICE QUI TUE

amere Toffee + fruits confits, le plus doux
A NE PAS CONFONDRE AVEC A NE PAS CONFONDRE AVEC
Verdelho Boal (moins riche)

Sangiovese Tinta Negra

Sangiovese grosso, Niellucciu (Corse) '

OU LE TROUVER
OU LE TROUVER Madeére (85 %)

Toscane (Chianti, Brunello, Carmignano)
L'INDICE QUI TUE

L'INDICE QUI TUE Madeéere « de base » : tous degrés,
Cerise acide + tanin sec + cuir style par I'élevage

A NE PAS CONFONDRE AVEC A NE PAS CONFONDRE AVEC

Pinot noir (plus tendre) / Niellucciu (c'est le Boal / Malvasia

méme)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Barbera Nebbiolo
® o

OU LE TROUVER OU LE TROUVER
Piémont (Asti, Alba) Piémont (Barolo, Barbaresco) - Lombardie

(Chiavennasca)
L'INDICE QUI TUE

Cerise noire + acidité piquante, peu L'INDICE QUI TUE
de tanin Robe pale MAIS tanin colossal : «

: roses et goudron »
A NE PAS CONFONDRE AVEC

Dolcetto (plus amer, plus tannique) A NE PAS CONFONDRE AVEC

S OFIL COMPLEMENT TIORS COURS Pinot noir (méme paleur, moins de tanin)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS



EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,

Qui suis-je *

1- GEIL

- pourpre profond

2 - NEZ

° prune, amande amere

* fruits noirs

3 - BOUCHE

Peu acide, tannique, finale amere

Acidité Corps Tanins

[ 1 JOlole) 0000 O 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] L] l)

Qui suis-je *

1- GEIL

@) rubis trés pale

2 - NEZ

« fraise, poivre

« fleurs, rose

3 - BOUCHE

Léger, tannique et amer, tres frais

Acidité Corps Tanins

00000 L 1 JOIOle) 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,

Qui suis-je *

1- GEIL

@ ubis violacé

2 - NEZ

 prune, mare

« épices, tabac

3 - BOUCHE

Fruité, souple, bonne structure

Acidité Corps Tanins

L 1 ] JOl@) 00000 ( 1 J 1OJ@)

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,

Qui suis-je *

1- GEIL

@D nrofonde

2 - NEZ

« fruits noirs, figue

« épices, terre

3 - BOUCHE

Chaleureux, souple (Salice Salentino)

Acidité Corps Tanins

1 ] ]Ol@) 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] L] L]

Qui suis-je ?

1- GEIL

- rubis clair

2 - NEZ

* rose, fraise

* muscat léger

3 - BOUCHE

Doux, pétillant, parfumé

Acidité Corps Sucre

00000 00 00O 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] [] L]

Qui suis-je ?

1- GEIL

& uois

2 - NEZ

* cerise, griotte
* amande amere, épices ; raisin sec (Amarone)
3 - BOUCHE

Fruité ; Amarone : massif et chaleureux

Acidité

00000

Tanins

00000

Corps

00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE

Qui suis-je ?
1- CIL

@& rrofonde

2 - NEZ
* confiture de prune, figue

* épices, cacao

3 - BOUCHE

Ample, solaire, confituré, alcool élevé
Acidité

00000

Tanins

000 0

Corps

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE

Qui suis-je ?
1l1-CIL

- rubis profond

2 - NEZ
* cerise noire, fumé

* épices, goudron

3 - BOUCHE

Tanin ferme, acidité vive, grande garde
Acidité

00000

Tanins

Corps

00000



Brachetto
o

OU LE TROUVER
Piémont (Acqui)

L'INDICE QUI TUE
Rose + fraise, doux et pétillant

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Moscato d'Asti (blanc)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Corvina

avec Rondinella, Molinara

OU LE TROUVER
Vénétie (Valpolicella, Bardolino)

L'INDICE QUI TUE
Griotte + amande amere ; trio
Corvina-Rondinella-Molinara

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Barbera (moins amer)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Primitivo

Zinfandel (USA)

OU LE TROUVER
Pouilles (Manduria)

L'INDICE QUI TUE
Confiture + chaleur, un volume
impressionnant

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Negroamaro (plus tendu)

Aglianico

OU LE TROUVER
Campanie (Taurasi) - Basilicate

L'INDICE QUI TUE
Cerise noire + fumé + tanin ferme

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Nebbiolo (moins fumé)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Dolcetto
®

OU LE TROUVER
Piémont (Langhe)

L'INDICE QUI TUE
Amande amere en finale, peu
d'acidite

A NE PAS CONFONDRE AVEC

Barbera (acide)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Grignolino

OU LE TROUVER
Piémont (Asti)

L'INDICE QUI TUE
Robe claire mais tanin amer et
poivré

A NE PAS CONFONDRE AVEC

Nebbiolo (plus complexe)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Montepulciano

A # Vino Nobile (Sangiovese)

OU LE TROUVER
Abruzzes

L'INDICE QUI TUE
Prune juteuse, rond et accessible

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Sangiovese (plus acide)

Negroamaro

OU LE TROUVER
Pouilles (Salento)

L'INDICE QUI TUE
Fruits noirs chauds, amertume
noble

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Primitivo (plus confituré)



EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,

Qui suis-je *

1- GEIL

- rubis profond

2 - NEZ

° prune, cerise noire

* poivre, réglisse

3 - BOUCHE

Plein, tanins souples, chaleureux

Acidité Corps Tanins

1 ] ]Ol@) 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] L] l)

Qui suis-je *

1- GEIL

@ rubis clair

2 - NEZ

« fraise, cerise

* floral

3 - BOUCHE

Léger, frais, fruité ; partenaire du Nero d'Avola

Acidité Corps Tanins

1 ] ]Ol@) ..OOO (] JOIele

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r)

Qui suis-je *

1- GEIL

trés pale

2 - NEZ

° poire, pomme verte

« fleurs d'acacia

3 - BOUCHE

Léger, frais, bulles faciles (Prosecco)

Acidité Corps Arémes

00000 L 1 JOJee) 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qul suis-je

- EIL

| pale

2 - NEZ

* agrumes, fleurs

° neutre

3 - BOUCHE

Frais, floral, Iéger, parfois neutre

Acidité Corps Arémes

00000 [ ] Jolele; [ ] Jolele;

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?

ROUGE

1- GEIL
- rubis clair

2 - NEZ

* fruits rouges, minéral volcanique

* épices

3 - BOUCHE

Fin, tendu, « bourguignon » sur volcan

Acidité Corps Tanins
00000 [ ] JOloe) 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] (] [ r)
Qui suis-je
1. CGIL
G oot
2 - NEZ
« fruits confits, épices
° garrigue
3 - BOUCHE
Chaleureux, épicé, fruits
Acidité Corps Tanins
| 1 JOIOl®) ..... L 1 1 JOle)
EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,
Qul suis-je ?
- GEIL
IQ jaune pale
2 - NEZ
* amande, fleurs
e agrumes, minéral
3 - BOUCHE
Sec, floral, minéral (Soave)
Acidité Corps Aromes
00000 [ ] I 10]@) 00000
EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r)
Qul suis-je ?
- CEIL
| pale, reflets verts
2 - NEZ
* agrumes, fleurs
* sel marin
3 - BOUCHE
Sec, floral, salin (Gallura)
Acidité Corps Arémes
[ 1 ] JOJO) 00000 00000



Nerello Mascalese

OU LE TROUVER
Sicile (Etna)

L'INDICE QUI TUE
Pinot noir sur volcan : pale +
minéral fumé

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Pinot noir

Cannonau

Grenache

OU LE TROUVER
Sardaighe

L'INDICE QUI TUE
Un Grenache sarde : chaleureux et
épicé

A NE PAS CONFONDRE AVEC

Grenache du Rhone sud

Garganega

@

OU LE TROUVER
Vénétie (Soave)

L'INDICE QUI TUE
Amande + minéral volcanique,
Soave

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Pinot grigio

Vermentino

Rolle

O

OU LE TROUVER
Sardaigne (Gallura) - Toscane

L'INDICE QUI TUE
Agrumes + sel de mer

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Rolle (c'est le méme)

Nero d'Avola
®

OU LE TROUVER
Sicile (Cerasuolo di Vittoria)

L'INDICE QUI TUE
Prune noire + poivre, solaire

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Primitivo (plus confituré)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Frappato

OU LE TROUVER
Sicile (Vittoria)

L'INDICE QUI TUE
Fraise légere, frais

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Gamay

Glera

Prosecco

/ :

“\\777/

OU LE TROUVER

Vénétie (Conegliano-Valdobbiadene)

L'INDICE QUI TUE
Poire + bulles : le Prosecco

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Garganega (plus d'amande)

Trebbiano

Ugni Blanc

O

OU LE TROUVER
Toscane - Abruzzes - Lugana (Turbiana)

L'INDICE QUI TUE
Léger et neutre, partout

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Ugni blanc (c'est le méme)



EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r)

Qui suis-je *

1. CEIL

(] jaune pale

2 - NEZ

« citron, amande

« fenouil

3 - BOUCHE

Vif, minéral, finale ameére

Acidité Corps Arémes

00000 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] L] l)

Qui suis-je ~

1- CEIL

() jaune paille

2 - NEZ

* agrumes, herbes

« fruits blancs

3 - BOUCHE

Frais, structuré, salin

Acidité Corps Aromes

00000 [ 1 1 JOle) 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r’

Qlll suis-je

- CEIL

- jaune doré

2 - NEZ

* péche, agrumes

* amande, minéral

3 - BOUCHE

Structuré, minéral, peu aromatique

Acidité Corps Arébmes

( 1 I JOl@) ...OO 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r)

Qul suis-je

- CEIL

:J pale

2 - NEZ

e citron, minéral

« fleurs

3 - BOUCHE

Sec, vif, minéral (Gavi)

Acidité Corps Arémes

00000 [ 1 JoJele 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] f,

Qui suis-je

1- GIL

() jaune péle

2 - NEZ

* agrumes, fleurs

* amande amere

3 - BOUCHE

Frais, minéral, finale amere

Acidité Corps Aromes

[ 1 1 JOI®) 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] [ l',

Qui suis-je

1. CGIL

) jaune

2 - NEZ

° noisette, miel

* poire, fleurs

3 - BOUCHE

Riche, noisetté, longue garde

Acidité Corps Aromes

00000 00000 [ 1 1 Ol

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qul suis-je ?

- GEIL

) jaune pile

2 - NEZ

* fleurs, pomme

°agrumes

3 - BOUCHE

Frais, floral, bonne acidité

Acidité Corps Arémes

00000 .OCOO 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] f,

Qul suis-je ?

- CEIL

:J jaune pale

2 - NEZ

* poire, fleurs

* amande

3 - BOUCHE

Fruité, rond, floral (Roero)

Acidité Corps Aromes

[ 1 1 JOI®) 00000 00000



Vernaccia di San
Gimignano

O

OU LE TROUVER
Toscane (San Gimignano)

L'INDICE QUI TUE
Citron + amertume noble, minéral

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Verdicchio

Fiano

()

OU LE TROUVER
Campanie (Avellino)

L'INDICE QUI TUE
Noisette + miel, long a vieillir

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Greco (plus minéral)

Falanghina

@

OU LE TROUVER
Campanie

L'INDICE QUI TUE
Floral + fraicheur du Sud

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Vermentino

Arneis

©

OU LE TROUVER
Piémont (Roero)

L'INDICE QUI TUE
Poire + amande, rond

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Cortese (plus vif)

Verdicchio

o

OU LE TROUVER
Marches (Castelli di Jesi)

L'INDICE QUI TUE
Amande amere + citron

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Garganega

(PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS )

Pecorino

@

OU LE TROUVER
Abruzzes - Marches

L'INDICE QUI TUE
Herbes + agrumes, structuré

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Verdicchio

Greco

Greco bianco

OU LE TROUVER
Campanie (Tufo) - Pouilles

L'INDICE QUI TUE
Péche + minéral, structuré

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Fiano (plus noisetté)

Cortese

O

OU LE TROUVER
Piémont (Gavi)

L'INDICE QUI TUE
Vif et minéral, Gavi

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Arneis (plus rond)



EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r)

Qui suis-je *

1- GEIL

() jaune pale

2 - NEZ

° raisin musqué, péche

« fleurs d'oranger

3 - BOUCHE

Doux, Iéger en alcool, pétillant (Asti)

Acidité Corps Sucre

( 1 ] JOl@) [ ] Jolele; 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] L] l)

Qui suis-je *

1- GEIL

() jaune pale

2 - NEZ

e agrumes, minéral

« fleurs

3 - BOUCHE

Vif, minéral, salin ; garde étonnante

Acidité Corps Aromes

00000 [ ] JOlele; 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r’

Qlll suis-je

- EIL

@ dors

2 - NEZ

* raisin musqué, abricot

° orange, fleurs

3 - BOUCHE

Aromatique, sec ou passito

Acidité Corps Arémes

00000 ...OO 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r)

Qul suis-je

- GEIL

:J paille

2 - NEZ

° poire, pomme

« fleurs, amande

3 - BOUCHE

Léger, sec, facile

Acidité Corps Arémes

0000 0O [ ] Jolele; [ ] Jolele;

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] L] f,

Qui suis-je

1- GEIL

(] jaune pale

2 - NEZ

* agrumes, fleurs

*amande

3 - BOUCHE

Frais, léger ; cépage le plus planté de Sicile

Acidité Corps Arémes

( 1 ] JOl®) [ ] I 10]@) [ ] Jolole;

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] L] l',

Qui suis-je

1- GEIL

() jaune

2 - NEZ

* agrumes, péche

* herbes

3 - BOUCHE

Frais, aromatique, parfois oxydatif (Marsala)

Acidité Corps Aromes

( 1 ] JOl@; ([ ] J 10]@) 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] L] r,

Qul suis-je ?

- EIL

) jaune pile

2 - NEZ

° amande, poire

* herbe

3 - BOUCHE

Souple, amande amere en finale

Acidité Corps Arébmes

00000 .OCOO 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] L] f,

Qul suis-je ?

- EIL

:J jaune pale

2 - NEZ

e citron, minéral volcanique

* salin

3 - BOUCHE

Sec, salin, tendu ; Vinsanto = liquoreux caramélisé

Acidité Corps Arémes

00000 ([ ] I 10]@) 00000



Catarratto

OU LE TROUVER
Sicile (Ouest)

L'INDICE QUI TUE
Frais, léger, tres siculien

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Grillo (plus aromatique)

Grillo
@

OU LE TROUVER

Sicile

L'INDICE QUI TUE

Agrumes + péche, base du Marsala

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Catarratto

Friulano

@

OU LE TROUVER
Frioul

L'INDICE QUI TUE
Amande + herbe, souple

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Pinot grigio

Assyrtiko
O

OU LE TROUVER
Cyclades (Santorin)

L'INDICE QUI TUE
Citron + sel + pierre ponce de
Santorin

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Albarifo (moins salin)

Moscato

Muscat

©

OU LE TROUVER
Piémont (Asti) - Pouilles - Sardaigne

L'INDICE QUI TUE
Raisin muscaté, bulles fines et doux

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Brachetto (rouge)

Carricante

@

OU LE TROUVER
Sicile (Etna)

L'INDICE QUI TUE
Minéral volcanique + acidité

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Riesling

Zibibbo

Muscat d'Alexandrie

OU LE TROUVER
Sicile (Pantelleria)

L'INDICE QUI TUE
Muscat d'Alexandrie de Pantelleria

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Moscato (plus Iéger)

Pinot Grigio

Pinot gris

©

OU LE TROUVER
Vénétie - Frioul

L'INDICE QUI TUE
Léger et neutre

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Garganega



EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r)

Qui suis-je *

1- GEIL

() rosé-gris pale

2 - NEZ

° rose, fleurs, muscat

° agrumes

3 - BOUCHE

Aromatique, floral, Iéger (Mantinia)

Acidité Corps Arémes

00000 [ 1 Jolele 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] L] l)

Qui suis-je *

1 GEIL

() jaune pale

2 - NEZ

* résine de pin d'Alep

« fruits blancs

3 - BOUCHE

Vif, résiné (Retsina)

Acidité Corps Aromes

00000 [ 1 JOlele) 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qlll suis-je

- GEIL

:] jaune pale, reflets verts

2 - NEZ

e citron, minéral

« fleurs

3 - BOUCHE

Sec, vif, minéral

Acidité Corps Arébmes

00000 ..OOO 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r)

Qul suis-je

- GEIL

- jaune a doré

2 - NEZ

* muscat, raisin frais

« fleurs, miel

3 - BOUCHE

Doux, petits grains floral (Samos, Rhodes)

Acidité Corps Sucre

[ 1 I JOl®) 00000 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qui suis-je

1- GEIL

() jaune pale

2 - NEZ

* agrumes, fleurs

° résine (retsina)

3 - BOUCHE

Vif, expressif ; Retsina avec Savatiano

Acidité Corps Arémes

00000 [ ] JOl0]@) 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] [ l)

Qui suis-je

1- GEIL

() jaune pale

2 - NEZ

 péche, fleurs

e citron vert, herbes

3 - BOUCHE

Aromatique, rond, floral

Acidité Corps Aromes

( 1 ] JOl@) [ ] J 10]@) 00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qul suis-je ?

- EIL

T pie

2 - NEZ

° agrumes, fleurs

« fruit blanc

3 - BOUCHE

Léger, rond ; cépage de Rhodes

Acidité Corps Aromes

00000 .OOOO L 1 JOJee)

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,

Qui suis-je

1- GEIL

@ rubis pale, tuilé tot

2 - NEZ

* tomate séchée, olive

* cerise, épices

3 - BOUCHE

Structuré, tannique, évolutif (Naoussa)

Acidité Corps Tanins

00000 [ ] ] 1O]@) 00000



Roditis

Rhoditis

O

OU LE TROUVER
Gréce centrale - Péloponnese

L'INDICE QUI TUE
Frais, souvent résiné

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Savatiano

Malagousia

@

OU LE TROUVER
Macédoine - Grece centrale

L'INDICE QUI TUE
Péche + fleurs, parfumeé

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Moschofilero

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Athiri
©

OU LE TROUVER
Dodécanése (Rhodes) - Santorin

L'INDICE QUI TUE
Léger et floral, Rhodes

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Assyrtiko (plus tendu)

Xinomavro

OU LE TROUVER
Macédoine (Naoussa) - Rapsani

L'INDICE QUI TUE
Tanin + acidité + tomate séchée : «
Nebbiolo grec »

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Nebbiolo / Baga

Moschofilero

O

OU LE TROUVER
Péloponnése (Mantinia)

L'INDICE QUI TUE
Rose + muscat léger, tres floral

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Gewurztraminer (plus léger)

Savatiano

@

OU LE TROUVER
Attique - Grece centrale

L'INDICE QUI TUE
Résine de pin d'Alep : le Retsina

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Roditis

Robola
O

OU LE TROUVER
Iles loniennes (Céphalonie)

L'INDICE QUI TUE
Citron minéral des iles ioniennes

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Assyrtiko

Moschato

Muscat

OU LE TROUVER
Samos * Rhodes - Patras

L'INDICE QUI TUE
Muscat doux des iles

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Muscat de Rivesaltes



EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] l)

Qui suis-je *

1 GEIL

- rubis profond

2 - NEZ

° cerise, prune

« épices douces

3 - BOUCHE

Souple, fruité, rond (Némée)

Acidité Corps Tanins

1 ] JOl@) 000 O (] JOle]e

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] L] l)

Qui suis-je *

1 GEIL

@ b-run-rouge profond

2 - NEZ

* raisin sec, cacao

* épices

3 - BOUCHE

Vin doux muté, riche, chocolaté

Acidité Corps Sucre

1 J ]Ol@) 00000 00000

OUTIL METHODE

Les 4 etapes

1. CEil : intensité, nuance (reflets verts / violets /
orangés) — jeune ou évolué ?

2. Nez : famille dominante (agrumes, fruits rouges,
épices, végétal, boisé...).

3. Bouche : acidité - corps — tanins - finale
(amere ? sucrée ?).

4. Conclure : cépage + région probable, par
élimination.

OUTIL ROUGES

Fchelle des robes

() rosé/saumon
@ rubis pale
& .ois
G orcnat
G o<t
- foncé / noir
@ tuilé (évolué)

Reflets violets = jeune. Reflets orangés / briques =
évolué.

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE

Qui suis-je ?
1l1-CIL

- profonde

2 - NEZ
« fruits noirs, épices

° Cuir

3 - BOUCHE

Rustique, épicé, charnu (Créte)
Acidité Corps

0000 0 00000

Tanins

00000

EUROPE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
1- GEIL
G
2 - NEZ
* herbes, épices
« fruits rouges

ROUGE

rubis

3 - BOUCHE
Frais, épicé, aromatique
Acidité

00000

Tanins

0000 0

Corps

00000

OUTIL BLANCS

Echelle des robes

vert d'eau
jaune pale / vert
paille

jaune

doré

vieil or

ambré (oxydatif)

LEGENDE

Légende des jauges

00000 fort / élevé
acidité vive, tanins serrés, corps ample

@000 faible

vin souple, peu acide, léger
Arémes (blancs)
intensité du nez

Tanins (rouges)
sensation d'astringence

Sucre (vins doux)
remplace la 3e jauge



Mandilaria / Kotsifali

OU LE TROUVER
Créte - Rhodes

L'INDICE QUI TUE
Rustique et épicé des iles

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Xinomavro (plus tendu)

Limnio

OU LE TROUVER
Lemnos - Thrace

L'INDICE QUI TUE
Herbes + épices, frais

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Agiorgitiko

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Cépages

EUROPE

Ceépages

EUROPE

Agiorgitiko
@

OU LE TROUVER
Péloponnése (Némée)

L'INDICE QUI TUE
Cerise douce, tanins souples

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Merlot (plus de prune)

Mavrodaphni
9

OU LE TROUVER
Céphalonie - Patras

L'INDICE QUI TUE
Raisin sec + chocolat, muté

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Porto

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS
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OUTIL NOMS

Noms équivalents (1/2)

Garnacha = Grenache = Cannonau
Espagne / France / Sardaigne
Carinena * Mazuelo = Carignan
Aragon - Rioja

Monastrell = Mourvedre

Murcie / Bandol

Tempranillo = Tinta Roriz = Aragonez
Espagne / Portugal

Albariino = Alvarinho

Galice / Vinho Verde

Viura = Macabeo = Maccabeu

Rioja / Catalogne / Roussillon

OUTIL PIEGES

e N\
Pieges (Europe)
Nebbiolo < Pinot noir
méme paleur, tanin colossal vs doux
Xinomavro < Baga
tomate séchée vs cerise-orange sanguine
Albarino < Verdejo
abricot-sel vs herbacé-citron
Barbera < Dolcetto
acidité vs amertume-tanin
Fiano < Greco
noisette-miel vs péche-minéral

OUTIL A RETENIR

Autres cépages du cours

Italie blancs :

Inzolia, Malvasia, Coda di Volpe, Verdeca, Bombino, Nasco,
Verdiso, Bianchetta, Perera

Italie rouges :

Aleatico, Lagrein, Refosco, Sagrantino, Uva di Troia, Raboso
Piave, Canaiolo

Portugal :

Tinta Barroca, Tinta Cao, Tinta Amarela, Bastardo, Esgana Céo,
Viosinho, Malvasia fina, Bical, Vital

Grece :

Aidani, Batiki, Debina, Monemvasia, Vilana, Liatiko, Krassato,
Stavroto, Negoska

OUTIL NOMS

Noms équivalents (2/2)

Sangiovese = Niellucciu
Toscane / Corse

Vermentino = Rolle
Sardaigne / Provence
Trebbiano = Ugni Blanc
Italie / France

Primitivo = Zinfandel
Pouilles / Californie
Gouveio = Verdelho
Douro / Madere

Glera = Prosecco
Vénétie

OUTIL A RETENIR

Xéres & Madere : styles

Fino - Manzanilla

sec, salin, voile (Palomino)
Amontillado

sec, oxydatif, noisette
Oloroso

sec, corsé, riche, oxydatif
Pedro Ximénez
liquoreux passerillé
Madeére par cépage
Sercial sec - Verdelho demi-sec - Boal demi-doux - Malvasia
doux
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