FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] r)

Qui suis-je *

1-GEIL

(| pale, reflets verts

2 - NEZ

* citron, pomme, fleurs blanches, minéral

* pétrole (hydrocarbure) avec l'age

3 - BOUCHE

Trés acide, droit, précis, longueur minérale

Acidité Corps Arémes

00000 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] l)

Qui suis-je *

1- GEIL

() paille
() doré profond

2 - NEZ
* orange confite, miel, épices

° sous-bois, réglisse

3 - BOUCHE

Volumineux, sucre résiduel, parfois écoeurant (= demi-
sec)

Acidité Corps Arémes
[ 1 JOlele; 00000 00000
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r’
Qul suis-je
- GEIL
) Jaune pale
2 - NEZ

° pomme, poire, fleurs blanches
* amande douce

3 - BOUCHE
Souple, rond, discret ; base du Crémant d'Alsace

Acidité Corps Arbmes
00000 ...OO 00000
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] r)

Qul suis-je

- EIL
[: pale, reflets verts
2 - NEZ
« citron vert, herbe coupée
« fleurs blanches, pierre
3 - BOUCHE
Léger, vif, désaltérant (Grand Cru : Zotzenberg
seulement)
Acidité Corps Arémes
00000 00000 [ 1 JOl0Je)

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC

Qui suis-je ?
1- CIL

(0 jaune doré

2 - NEZ
« litchi, rose, pétale de fleur
« épices, gingembre

3 - BOUCHE

Gras, peu acide, trés aromatique, souvent sucre
résiduel

Acidité Corps Aromes

@O O000O 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] [ r,

Qui suis-je

1- CIL

[ vertd'eau (sec)
() doré (moelleux)

2 - NEZ

* raisin frais croquant, écorce d'orange

° rose, fleur d'oranger

3 - BOUCHE

Parfumé mais AMER en finale (sec comme moelleux)

Acidité Corps Aromes
( 1 ] OO ] 1 JOl@) 00000
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] f,
Qul suis-je ?
- GEIL
:] jaune pale a jaune
2 - NEZ

* poire mdre, cire, noisette
« fleurs blanches

3 - BOUCHE
Plus gras et rond que le Pinot Blanc, acidité douce

Acidité Corps Arémes
[ 1 JeJele; .OOOO 00000
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
Qul suis-je ?
- CEIL
:J pale
2 - NEZ
- amande, fleurs blanches
« fruit discret, neutre
3 - BOUCHE
Léger, rond, peu acide, neutre
Acidité Corps Arémes
[ 1 JoJe)e; 00000 [ JoJojele;



Gewurztraminer

OU LE TROUVER
Alsace

L'INDICE QUI TUE
Litchi + rose = Gewurz, presque
toujours

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Pinot Gris / Muscat

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Muscat

O@

OU LE TROUVER
Alsace - Languedoc : Rhéne - Corse

L'INDICE QUI TUE
On croque du raisin frais +
amertume finale

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Gewurztraminer (plus épicé, plus gras)

Auxerrois

OU LE TROUVER
Alsace

L'INDICE QUI TUE
Plus rond et plus gras que le Pinot
Blanc

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Pinot Blanc ; A Auxerrois du Lot = Cot (Malbec)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Chasselas

Gutedel

OU LE TROUVER
Alsace - Pouilly-sur-Loire (mono-cépage)

L'INDICE QUI TUE
Neutre, doux, peu d'acidité : le vin «
sans accroche »

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Sylvaner (plus vif) / Pinot Blanc

Riesling

O

OU LE TROUVER
Alsace

L'INDICE QUI TUE
Pétrole + citron + tension

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Sauvignon (lui : buis, herbacé)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Pinot Gris

Pinot Beurot, Tokay Pinot Gris (ancien)

0@

OU LE TROUVER
Alsace - Bourgogne

L'INDICE QUI TUE
Orange confite + miel + corps
énorme

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Gewurztraminer (lui : litchi, rose)

Pinot Blanc

Klevner, Clevner

O

OU LE TROUVER
Alsace

L'INDICE QUI TUE
Souple et discret : vin d'apéritif
sans relief

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Auxerrois (plus gras) / Chardonnay

Sylvaner

O

OU LE TROUVER
Alsace

L'INDICE QUI TUE
Léger, vif, vin de soif sans fioritures

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Pinot Blanc (plus rond)



FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE
o ° o f)

Qui suis-je *

1- EIL

(| jaune pale, reflets verts

() jaune marqué

2 - NEZ
* pomme verte, minéral (Chablis)
* beurre frais, noisette, vanille (fat)

BLANC

3 - BOUCHE
Nerveux jeune ; gras et rond si élevé en f(t
Acidité

00000

Arémes

00000

Corps

( ] 1 JO[@)

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
1- CIL

| tres pale, reflets verts

2 - NEZ
* agrumes, buis, « pipi de chat »

> herbacé, floral, fruit de la passion
3 - BOUCHE

Trés nerveux, tonique, peu de gras
Acidité

BLANC

Arémes

Corps

00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?

BLANC

1- GEIL
( tres pale
2 - NEZ

* citron, iodé
* levure, pain (sur lie)

3 - BOUCHE

Vif, |éger, salin ; élevé « sur lie » = plus de rondeur
Acidité

00000

Arémes

00000

Corps

00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
1-GEIL

() jaune pale

2 - NEZ

* citron, pomme verte

* pétrole (accents de Riesling)
3 - BOUCHE

Tendu, citrique, pétrolé

Acidité

Aroémes

00000

Corps

00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
1- CIL

() jaune pale, reflets verts

2 - NEZ
« citron, pomme verte

« fleurs blanches

3 - BOUCHE

Vif, tendu, floral ; Bouzeron = seule AOC communale
Acidité Corps Arémes

00000 00000 00000

BLANC

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?

1- EIL

() pale ajaune (trés variable)
() doré (moelleux)

2 - NEZ

° poire, coing, miel

« fleurs blanches, minéral

3 - BOUCHE

Belle tension ; moelleux : équilibre sucre / acidité
Acidité Corps Aromes

00000 00000 00000

BLANC

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
1- CIL

(| pale, reflets verts

2 - NEZ
« citron, pomme verte

* minéral

3 - BOUCHE

Vin trés tendu, pour les huitres (Gros Plant) ; aussi
pour I'Armagnac
Acidité

BLANC

Aromes

000000

Corps

®O000O

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE
o . o f,
Qui suis-je
1- GEIL
@ oyenne a profonde, grenat/violacé
2 - NEZ

* poivron vert, végétal, terreux
« fruits noirs

ROUGE

3 - BOUCHE
Tanin présent, acidité presque nerveuse, austere
Acidité Corps Tanins

00000 [ ] I 1O]@) ( 1 ] ]Ol®



Aligoté
O

OU LE TROUVER
Bourgogne (Cote chalonnaise : Bouzeron)

L'INDICE QUI TUE
Vif et tendu, un Chardonnay sans le
gras (escargots !)

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Chardonnay / Sauvignon de Saint-Bris

Chenin

0@

OU LE TROUVER

Loire (Vouvray, Anjou, Saumur) - Languedoc -
Sud-Ouest

L'INDICE QUI TUE
Coing (frais ou en confiture)

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Chardonnay (lui : pomme, beurre)

Folle Blanche

Gros Plant

O

OU LE TROUVER
Pays nantais (Gros Plant) - Armagnac

L'INDICE QUI TUE
Tension extréme, presque acerbe

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Melon de Bourgogne (plus rond)

Cabernet Franc

OU LE TROUVER
Loire - Bordeaux : Sud-Ouest

L'INDICE QUI TUE
Poivron vert + austérité (Saumur
rouge = 100 %)

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Cabernet Sauvignon (plus cassis, plus de corps)

Chardonnay
00

OU LE TROUVER
Bourgogne - Champagne - Jura - Languedoc

L'INDICE QUI TUE
Beurre + noisette + gras =
Chardonnay boisé

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Chenin sec (pomme # coing)

\
)

Sauvignon

Olil/LE TROUVER
Loire - Bordeaux : Sud-Ouest - Saint-Bris

L'INDICE QUI TUE
Buis / pipi de chat + acidité vive

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Riesling (moins herbacé, plus minéral)

Melon de Bourgogne

// \\

U

OU LE TROUVER

Pays nantais (Muscadet)

L'INDICE QUI TUE
lodé + sur lie : I'huitre dans le verre

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Folle Blanche (plus tendue encore)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Romorantin

o

OU LE TROUVER
Loire (Cour-Cheverny)

L'INDICE QUI TUE
Le « Riesling de Loire » : citron +
pétrole

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Riesling d'Alsace



FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE

Qui suis-je ?
1- GEIL

() rosé a rubis pale
2 - NEZ

« fruits rouges, fraise

* bonbon, fraicheur

3 - BOUCHE

Juteux, peu tannique ; le « Cinsault » local, idéal en
rosé

Acidité Corps Tanins

L 1 I JOl@) L 1 JOI®@)] | 10]0]0J0)

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
] L] L] f,

Qui suis-je *

1- GEIL

@ tres pale a moyenne, rubis

2 - NEZ

« fruits rouges, cerise du nord

° sous-bois, cuir (age), vanille (fat)

3 - BOUCHE

Frais, nerveux, élégant, long

Acidité Corps Tanins

00000 L 1 JOI®@)] [ 1 JOlOJ@)

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] L] L] r)

Qui suis-je *

1- GEIL

@ noir (jus blanc)

2 - NEZ

« fruits rouges mars
* brioche, rondeur
3 - BOUCHE

Fruité et rond, évolue plus vite ; souvent en blanc de
noirs

Acidité Corps Tanins

( 1 ] JOl®) 0000 0O (] JOlele);

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (]

Qui suis-je ?

1- GIL

@ rubis clair & vermillon

2 - NEZ

« fraise, prune

° sous-bois, animal

3 - BOUCHE

Rond, frais, rappelle le Pinot Noir ; « vin de copains »

Acidité Corps Tanins

1 ] JOl@) [ ] JOlole (] JOle]e

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] L] L] r)

Qui suis-je

1- GEIL

@ rubis pale

2 - NEZ

* poivre, cannelle, girofle

* fruits rouges

3 - BOUCHE

Rustique, jeune mais épicé, frais

Acidité Corps Tanins

00000 [ ] JOIO@) [ ] JOIOle;

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] [] L] r,

Qui suis-je

1- GEIL

@) noyennement pale, reflet violacé

2 - NEZ

» framboise, groseille

* parfois banane

3 - BOUCHE

Peu tannique, frais, gourmand, plaisant

Acidité Corps Tanins

00000 | ] JOIOl@) @OO0O0O

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] r,

Qui suis-je ~

1- GEIL

() jaune paille

2 - NEZ

* noisette, épices, champignon

° Noix, cuir, curry (vin jaune)

3 - BOUCHE

Tres droit, corps ferme, longueur exceptionnelle

Acidité Corps Aromes

00000 ( ] ] JOl@) 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] L] L] r)

Qui suis-je

1- GEIL

@ orenat  rubis

2 - NEZ

« fruits noirs, fumé (salaison)

° sous-bois, terreux

3 - BOUCHE

Plus ferme que le Poulsard, tanin savoureux, saveurs
poivrées
Acidité

00000

Tanins

0000 0

Corps

00000



Grolleau

@

OU LE TROUVER
Anjou - Touraine

Pineau d'Aunis

OU LE TROUVER
Coteaux du Loir

L'INDICE QUI TUE
Poivre + cannelle sur un vin léger

L'INDICE QUI TUE
Juteux, léger, bonbon : le rosé
d'Anjou

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Gamay (lui : banane, framboise) A NE PAS CONFONDRE AVEC

Cinsault (sa cousine du Sud)

Gamay noir a jus blanc

OU LE TROUVER
Beaujolais - Loire - Bourgogne - Savoie

OU LE TROUVER
Bourgogne - Alsace - Jura - Savoie - Loire
(Sancerre)

L'INDICE QUI TUE
Framboise + banane, quasi sans
tanin

L'INDICE QUI TUE
Robe pale rubis + cerise + sous-
bois

A NE PAS CONFONDRE AVEC

Gamay (lui : banane, plus simple)

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Pinot Noir (lui : cerise, sous-bois)

Meunier

Pinot Meunier

OU LE TROUVER
Champagne

Savagnin

@

OU LE TROUVER
Jura (Vin jaune, Chateau-Chalon)

L'INDICE QUI TUE
Noix + curry : le goat de « jaune » L'INDICE QUI TUE
Fruit + rondeur, vieillit plus vite que

le Pinot

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Chardonnay du Jura (floral, péche) - Fino
(amande) A NE PAS CONFONDRE AVEC

Pinot Noir (plus de structure)

Poulsard

Ploussard

OU LE TROUVER
Jura (Arbois, Pupillin)

Trousseau

OU LE TROUVER
Jura (Arbois)

L'INDICE QUI TUE
Fruits noirs + coté fumé salaison L'INDICE QUI TUE
Robe tres claire + fraise,

étonnamment légere

A NE PAS CONFONDRE AVEC

Poulsard (plus léger, plus fruité)
A NE PAS CONFONDRE AVEC
Pinot Noir (plus de structure)

Gamay | Pinot Noir



FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] r)
Qui suis-je *
1-GEIL
(| jaune clair, reflets verts
2 - NEZ
* pomme verte, fleurs blanches
* pierre a fusil, amande
3 - BOUCHE
Vif, minéral, léger, trés tendu (peu d'alcool)
Acidité Corps Arémes
00000 @O0O00O [ 1 JOl0]e)
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
] L] L] l)
Qui suis-je *
1- GEIL
@D sombre, reflets violacés
2 - NEZ
* griotte, framboise, cassis
* poivre blanc ; violette, pruneau (age)
3 - BOUCHE
Charpenté, astringent et rapeux jeune
Acidité Corps Tanins
00000 00000 00000
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] r,
Qu1 suis-je
- EIL
) jaune
2 - NEZ
« fruits jaunes, coing, amande
« fleurs d'acacia, cire
3 - BOUCHE
Gras, rond, acidité modérée
Acidité Corps Arbmes
00000 .0.00 00000
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] ')
Qul suis-je
- GEIL
[: jaune pale a paille
2 - NEZ
« fruits a I'alcool, banane
* fenouil, levure
3 - BOUCHE
Trés rond, acidité souple, dominé par I'alcool
Acidité Corps Arémes
®@O000 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qui suis-je

1- GEIL

() jaune pale a doré

2 - NEZ

« fruits secs, amande

« fumé, fleurs

3 - BOUCHE

Plus riche et rond, un peu fumé ; Roussette de Savoie

Acidité Corps Arémes

( 1 ] JOJe) 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] [ l)

Qui suis-je

1- GEIL

() bienjaune

2 - NEZ

« abricot frais, péche, violette

* verveine, tilleul, tabac blond

3 - BOUCHE

Acidité souple, corps rond, délicat

Acidité Corps Aromes

[ 1 JOlO]e) 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qul suis-je ?

- EIL
- doré, presque vieil or
2 - NEZ

« cire d'abeille, péche
* |égerement boisé

3 - BOUCHE
Acidité souple, gras, volumineux, finale un peu amere

Acidité Corps Aromes
00000 QO..C 00000
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (]
Qul suis-je ?
- GEIL
:J pale
2 - NEZ
« fenouil, anis
« fleurs blanches
3 - BOUCHE
Frais, léger ; fraicheur, fenouil et anis
Acidité Corps Arémes
( 1 ] JOl®) ([ ] I 10]@) [ ] Jolele;



Altesse

Roussette

@

OU LE TROUVER
Savoie (Roussette de Savoie, 100 %)

L'INDICE QUI TUE
Plus riche et fumé que la Jacquere

A NE PAS CONFONDRE AVEC
A Roussanne (« Bergeron ») : autre cépage !

Viognier

()

OU LE TROUVER
Rhoéne (Condrieu) : Languedoc

L'INDICE QUI TUE
Abricot + violette

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Roussanne (lui : cire, plus boisé)

Roussanne

OU LE TROUVER
Rhéne - Languedoc - Savoie (Chignin-Bergeron)

L'INDICE QUI TUE
Cire d'abeille + vieil or

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Viognier (lui : abricot, violette)

Clairette

©

OU LE TROUVER
Rhone sud - Languedoc (Clairette du Languedoc)

L'INDICE QUI TUE
Fenouil + anis

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Grenache blanc (lui : plus gras)

Jacquere

O

OU LE TROUVER
Savoie (47 % de I'AOC)

L'INDICE QUI TUE

Pomme verte + pierre a fusil, léger

: fondue !

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Aligoté / Chasselas

Mondeuse

OU LE TROUVER
Savoie (Arbin), Bugey

L'INDICE QUI TUE

Poivre blanc + griotte, astringence

proche de la Syrah

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Syrah (méme famille, plus ample)

Marsanne

o

OU LE TROUVER
Rhéne nord (Hermitage, Saint-Joseph) -
Languedoc

L'INDICE QUI TUE
Gras + amande, plutét au nord

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Roussanne (plus fine, plus ameére)

Grenache blanc

Garnacha blanca

©

OU LE TROUVER
Rhone sud - Languedoc - Roussillon

L'INDICE QUI TUE
Alcool + rondeur + banane

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Viura / Roussanne



FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] ')

Qui suis-je *

1- GEIL

(] pale

2 - NEZ

« fleurs blanches, citron

* note saline

3 - BOUCHE

Fin et rond en assemblage, floral et salin (La Clape)

Acidité Corps Arémes

( 1 ] JOl@) 00000 [ ] Jole]e;

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
] L] L] l)

Qui suis-je *

1- GEIL

() tres pale a jaune doré

2 - NEZ

« fruits blancs, poire, pomme

« fenouil

3 - BOUCHE

Discret ; en cuve frais, en flt rond et gras

Acidité Corps Aromes

( 1 ] 1O]@; 00000 [ ] JOIe]e;

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] f,

Qui suis-je *

1- GEIL

(| pale, reflets verts

2 - NEZ

* citron, pamplemousse

« fleurs blanches, fenouil, note saline

3 - BOUCHE

Frais, fin, salin ; bon vin de Provence blanc

Acidité Corps Arbmes

L 1 I JOl@) 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] L] L] ')

Qui suis-je *

1- GEIL

@ oyenne a profonde, trés violette

2 - NEZ

* poivre, girofle, réglisse

* cassis, mlre, violette ; parfois animal

3 - BOUCHE

Acidité fraiche, tanin présent, puissant

Acidité Corps Tanins

00000 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r)

Qui suis-je

1. GEIL

(] péle

2 - NEZ

« fleurs blanches, agrumes

- artichaut, iodé

3 - BOUCHE

Sec, vif, citronné, finale saline

Acidité Corps Arémes

00000 00000 L ] JOJOle

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] [ l'l)

Qui suis-je

1- GEIL

() pate

2 - NEZ

* pomme fraiche, poire (secs)

* coing, miel (doux)

3 - BOUCHE

Frais ; Gaillac et Blanquette de Limoux

Acidité Corps Aromes

00000 [ 1 1 JOl@) ( 1 1 JOle)

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
(] (] (] r,

Qui suis-je

1- GEIL

(| tréspale

2 - NEZ

« citron, neutre

« fleurs discretes
3 - BOUCHE
Léger, tres acide, peu d'alcool : base d'eau-de-vie
Acidité

Aromes

@O0000

Corps

@0000O

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?

1- GEIL

@ oyenne & profonde, violacé - rubis
2 - NEZ

« fruits rouges confits, kirsch

« épices de Noél, chocolat, raisin de Corinthe

ROUGE

3 - BOUCHE
Alcool, volumineux, sensation de sucre en finale
Acidité Corps Tanins

[ 1 JOIO]®) 00000 @0 OO



Picpoul

Piquepoul

O

OU LE TROUVER
Picpoul de Pinet (100 %) - Rhéne sud - Provence

L'INDICE QUI TUE
Citron + iodé : huitres de Thau

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Muscadet (Melon) / Folle Blanche

Mauzac

@

OU LE TROUVER
Gaillac * Limoux

L'INDICE QUI TUE
POMME : son marqueur n°1l

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Chenin (coing) / Chardonnay

Ugni Blanc

Trebbiano
N\
{ )
N

OU LE TROUVER
Armagnac / Cognac - Provence

L'INDICE QUI TUE
Neutre et trées acide = vin de
distillation

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Colombard (plus fruité)

Grenache

Grenache noir, Lledoner Pelut

OU LE TROUVER
Rhone sud - Languedoc-Roussillon

L'INDICE QUI TUE
Kirsch + épices + chaleur alcoolique

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Syrah (lui : poivre, plus tendu)

Bourboulenc

o

OU LE TROUVER
La Clape - Chateauneuf-du-Pape - Lirac

L'INDICE QUI TUE
Floral + salin, finesse

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Clairette (anis) / Picpoul

Maccabeu

Maccabéo, Viura (Espagne)

@

OU LE TROUVER
Roussillon (Coétes Catalanes) - Limoux

L'INDICE QUI TUE
Fruits blancs discrets + fenouil

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Grenache blanc (plus chaleureux)

Rolle

Vermentino, Vermentinu

O

OU LE TROUVER
Provence - Luberon - Corse

L'INDICE QUI TUE
Agrumes + sel marin, trées «
Méditerranée »

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Sauvignon (moins herbacé)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

OU LE TROUVER
Rhone nord - Languedoc - Provence

L'INDICE QUI TUE
Poivre + violet intense

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Malbec (lui : terreux, plus rustique)



FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] o o

Qui suis-je ?

1- GEIL

- profonde, grenat sombre

2 - NEZ

* cassis, mQre, cuir
* viande, garrigue, réglisse
3 - BOUCHE

Tanins fermes, structuré, grande garde (Bandol = 50
%)

Acidité Corps Tanins

00000 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
[ ] [ ')

Qui suis-je *

1- EIL

() palearubis léger

2 - NEZ

« fruits rouges, fraise
« floral, épices douces

3 - BOUCHE
Peu de tanin, peu d'alcool, souple ; roi des rosés

Acidité Corps Tanins

[ 1 1 JOl® [ ] JOJele) @O0O0OO
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
Qui suis-je ?

1. GIL

G b

2 - NEZ

* épices, poivre
« fruits rouges, fleurs

3 - BOUCHE
Epicé, structuré, méditerranéen (Bellet : 47 ha)

Acidité Corps Tanins

L 1 ] JOl@) 00000 ( 1 J 1OJ@)

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (]

Qui suis-je ?

1 GEIL

- rubis clair

2 - NEZ

* poivre, épices

« fruits rouges

3 - BOUCHE

Puissant, épicé, solaire a Figari ; tanins fins

Acidité Corps Tanins

1 ] ]Ol@) 000 O (] JOle]e

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] L] L]

Qui suis-je ?

1 GEIL

@ orenat a rubis

2 - NEZ

* fraise confiturée, épices douces

* note animale

3 - BOUCHE

Fraicheur de la Syrah + chaleur du Grenache

Acidité Corps Tanins

( 1 ] JOI® [ ] I 1O]@) ( ] ] JOl®

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] [] L]

Qui suis-je ?

1- GEIL

() rosé pale

2 - NEZ

* épices, garrigue
« fruits rouges
3 - BOUCHE

Vins délicats et élégants, idéal en rosé ; seulement
dans le Var

Acidité Corps Tanins

00000 00000 0000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,

Qui suis-je ~

1- GEIL

@ rubis soutenu

2 - NEZ

* cerise, épices

° garrigue

3 - BOUCHE

Structuré, tannique, notes de garrigue (Patrimonio)

Acidité Corps Tanins

0000 0O 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r)

Qui suis-je

1- GEIL

@ s foncée, presque noire

2 - NEZ

« fruits noirs, encre

* terre

3 - BOUCHE

Teinturier : pulpe colorée ; rustique et colorant

Acidité Corps Tanins

( 1 ] JOI® 00000 00000



Carignan

OU LE TROUVER
Corbiéres - Fitou - Roussillon

L'INDICE QUI TUE
Fraise confiturée + animal, vieilles
vignes

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Grenache (moins frais)

Tibouren

OU LE TROUVER
Provence (Var)

L'INDICE QUI TUE
Rosé délicat, épicé : exclusivement
varois

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Cinsault (plus simple)

Niellucciu

Sangiovese

OU LE TROUVER
Corse (Patrimonio, Ajaccio)

L'INDICE QUI TUE
Un Sangiovese corse : cerise +
garrigue

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Sangiovese toscan (c'est le méme !)

Alicante Bouschet

OU LE TROUVER
Languedoc (cépage d'appoint)

L'INDICE QUI TUE
Couleur extréme : méme la pulpe
est rouge

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Malbec (autre style)

Mourvedre

Monastrell (Espagne)

OU LE TROUVER
Bandol - Rhone sud - Languedoc

L'INDICE QUI TUE
Tanins fermes + cuir/viande +
garrigue

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Syrah (poivre) / Malbec

Cinsault

(o

OU LE TROUVER
Provence : Languedoc - Rhéne

L'INDICE QUI TUE
Léger, souple : le rosé de Provence

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Grolleau (Loire) / Gamay

Folle Noire / Braquet

OU LE TROUVER
Provence (Bellet, Nice)

L'INDICE QUI TUE
Cépages nicois hérités de I'ltalie :
Bellet

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Syrah / Grenache

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Sciaccarellu

Mammolo (Toscane)

OU LE TROUVER
Corse (Ajaccio, Figari)

L'INDICE QUI TUE
Epices + fruits rouges, plus léger
que le Niellucciu

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Niellucciu



FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] ')

Qui suis-je *

1- GEIL

() jaune

@) doré (liquoreux)

2 - NEZ

* miel, cire, acacia, coing

« fruits confits (botrytis)

3 - BOUCHE

Gras, onctueux, acidité modérée ; liquoreux =

Sauternes

Acidité Corps Arbmes

00000 .OOOQ 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
] L] L] l)

Qui suis-je *

1- GEIL

() pale

2 - NEZ

« fruits exotiques, pamplemousse

« fleurs

3 - BOUCHE

Frais et tonique, fruits exotiques intenses

Acidité Corps Aromes

00000 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] L] L] f,

Qlll suis-je

- GEIL
@ dors
2 - NEZ

° ananas, mangue, épices

* miel, gingembre

3 - BOUCHE

Sucre élevé mais acidité forte : base des grands
moelleux
Acidité

00000

Sucre

Corps

00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
- CEIL

- profonde, rubis a grenat

2 - NEZ
° prune, cerise noire, fruits mars

« truffe, sous-bois (age)

3 - BOUCHE

Rond, tanins souples, peu d'acidité, alcool
Acidité

L] _10]0]@)

Tanins

00000

Corps

00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE

Qui suis-je ?
1- GEIL

() jaune pale

2 - NEZ

* raisin muscaté, rose

« fleurs blanches

BLANC

3 - BOUCHE
Léger, floral ; 20-25 % en assemblage de liquoreux
Acidité Corps Arémes
00000 [ ] JoJele) 00000
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] L] l)
Qui suis-je
1- GEIL
() jaune pale
2 - NEZ
* agrumes, fruits exotiques
* buis, épices
3 - BOUCHE
Frais, aromatique ; Jurancon sec, Pacherenc, Tursan
Acidité Corps Aromes
00000 [ ] ] JOl@) 00000
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE BLANC
L] (] L] r,
Qul suis-je ?
- EIL
) jaune pile
2 - NEZ

« fleurs blanches
e fruits blancs

3 - BOUCHE
Secs élégants, assez floraux ; Gaillac uniquement

Acidité Corps Arébmes
00000 QOQOO 00000
FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] (] L]
Qul suis-je ?
- EIL
- profonde, grenat a violet
2 - NEZ
* cassis, cedre, crayon
* poivron (léger), boisé
3 - BOUCHE
Tanins fermes, charpenté, longue garde
Acidité Corps Tanins
( 1 ] ]1OJ@) 00000 00000



Muscadelle

©

OU LE TROUVER
Bordeaux - Bergerac

L'INDICE QUI TUE
Un soupcon de muscat dans un
assemblage

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Muscat (lui : franc, amer)

Gros Manseng

@

OU LE TROUVER
Piémont pyrénéen (Jurancon sec, Tursan,
Gascogne)

L'INDICE QUI TUE
Fraicheur + aromes exotiques en
sec

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Petit Manseng (lui : sucre)

Len de 1'El

« Loin de I'eeil »

@

OU LE TROUVER
Gaillac (uniquement)

L'INDICE QUI TUE
Floral et élégant, rare : Gaillac
seulement

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Mauzac (lui : pomme)

Cabernet Sauvignon

OU LE TROUVER
Bordeaux (Médoc) - Sud-Ouest - Languedoc

L'INDICE QUI TUE
Cassis + cedre + tanins serrés

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Cabernet Franc (plus végétal, plus frais)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Sémillon

0@

OU LE TROUVER
Bordeaux - Sud-Ouest

L'INDICE QUI TUE
Miel + cire + onctuosité (souvent
avec Sauvignon)

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Chenin moelleux (lui : coing, tension)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Colombard
O

OU LE TROUVER
Gascogne (Coétes de Gascogne) - Armagnac

L'INDICE QUI TUE
Exotique et tonique : le blanc
gascon

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Sauvignon (moins herbacé)

Petit Manseng

@

OU LE TROUVER
Jurancon (moelleux) - Pacherenc

L'INDICE QUI TUE
Exotique + épices, sucre porté par
I'acidité

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Gros Manseng (sec)

Merlot
®

oU LE TROUVEB
Bordeaux (St-Emilion, Pomerol) - Sud-Ouest

L'INDICE QUI TUE
Prune + rondeur + tanins soyeux

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Cabernet Sauvignon (lui : plus ferme)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS



FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] L] L]

Qui suis-je ?

1 GEIL

- trés profonde, encre

2 - NEZ

° violette, encre

« fruits noirs, épices

3 - BOUCHE

Tanins puissants, acidité, trés coloré ; cépage

d'appoint

Acidité Corps Tanins

00000 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
] L] L]

Qui suis-je ?

1 GEIL

@ -ofonde, violacé

2 - NEZ

* poivron, épices
« fruits noirs, café
3 - BOUCHE

Tanins souples, rond ; presque disparu de Bordeaux,
sauvé au Chili

Acidité Corps Tanins

00000 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,

Qui suis-je *

1- GEIL

@ 'ubis soutenu

2 - NEZ

° violette

° cuir, notes animales

3 - BOUCHE

Fruité et aromatique, souple (Fronton)

Acidité Corps Tanins

L 1 ] JOl@) L 1 J JOl@) [ 1 JOl0Je)

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r)

Qui suis-je *

1- GEIL

@& ouge coloré

2 - NEZ

* épices, poivre

« fruits rouges

3 - BOUCHE

Tanins fins, épicé et poivré : I'équivalent du

Sangiovese

Acidité Corps Tanins

1 ] ]Ol@) 0000 O 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
o o o

Qui suis-je ?

1 EIL

@ -ofonde & foncée, violacé, viscosité teintée

2 - NEZ

* cassis, mare, terreux, animal
* boisé, concentré

3 - BOUCHE
Tanin présent, parfois astringent, austére jeune

Acidité Corps Tanins

1 1 JOI® 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
L] (] [ f,

Qui suis-je

1- EIL

@ oirc. violacée

2 - NEZ

* cassis, m(re, réglisse

* épices, cuir

3 - BOUCHE

Tres concentré, tanins massifs, longue garde (Madiran)

Acidité Corps Tanins

( 1 1 JOI® 00000 00000

FRANCE - DEGUSTATION A L'AVEUGLE ROUGE
(] (] (] r,

Qui suis-je ~

1- GEIL

@ ~ofonde

2 - NEZ

* cassis (comme le Cabernet Sauvignon)

* épices

3 - BOUCHE

Belle structure, couleur profonde, maturité tardive

Acidité Corps Tanins
00000 00000 00000
OUTIL METHODE

Les 4 étapes

1. CEil : intensité, nuance (reflets verts / violets /
orangés) — jeune ou évolué ?

2. Nez : famille dominante (agrumes, fruits rouges,
épices, végétal, boisé...).

3. Bouche : acidité - corps - tanins - finale
(amere ? sucrée ?).

4. Conclure : cépage + région probable, par
élimination.



Malbec

Cot (Cahors), Auxerrois (Lot)

OU LE TROUVER
Sud-Ouest (Cahors) - Bordeaux (appoint)

L'INDICE QUI TUE
Presque noir + tanin rustique +
terre

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Syrah / Cabernet Sauvignon

Tannat

OU LE TROUVER
Madiran - Tursan - Béarn

L'INDICE QUI TUE
Tanin colossal : le plus rugueux du
Sud-Ouest

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Malbec (plus rond)

Braucol

Fer Servadou, Mansois

OU LE TROUVER
Gaillac - Marcillac (Mansois)

L'INDICE QUI TUE
Cassis + structure, facon Cabernet

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Duras / Cabernet Sauvignon

Ceépages

FRANCE

Petit Verdot
O

OU LE TROUVER
Bordeaux (appoint)

L'INDICE QUI TUE
Violette + encre : I'épice de
I'assemblage

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Malbec / Cabernet Sauvignon

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Carmenere

OU LE TROUVER
Bordeaux (quasi disparu) - Chili

L'INDICE QUI TUE
Poivron + café, souple

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Cabernet Franc (plus austére)

PROFIL : COMPLEMENT HORS COURS

Negrette

OU LE TROUVER
Fronton (Haute-Garonne)

L'INDICE QUI TUE
Violette + cuir, fruité

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Gamay (plus fruité simple)

Duras

OU LE TROUVER
Gaillac

L'INDICE QUI TUE
Poivre sur tanins fins

A NE PAS CONFONDRE AVEC
Braucol (plus de cassis)



OUTIL BLANCS
Echelle des robes
vert d'eau
\ | jaune pale / vert
[ | paille
() jaune
) doré
- vieil or
@) ambré (oxydatif)

Plus la robe est dorée, plus le vin est riche, élevé ou
évolué.

OUTIL LEGENDE

Légende des jauges

00000 fort / élevé
acidité vive, tanins serrés, corps ample

@000 faible

vin souple, peu acide, léger
Aromes (blancs)
intensité du nez

Tanins (rouges)
sensation d'astringence

Sucre (vins doux)
remplace la 3e jauge

OUTIL PIEGES

Rouges a ne pas confondre

Gamay « Pinot Noir
banane vs cerise-sous-bois

Syrah < Malbec
poivre vs terre-animal

Cab. Franc « Cab. Sauv.
poivron vs cassis-cedre

Merlot < Grenache
prune soyeuse vs kirsch-épices

Poulsard < Trousseau
|éger-fraise vs ferme-fumé

OUTIL

Plusieurs noms (2/2)

Chasselas = Gutedel
Alsace

NOMS

Maccabeu = Maccabéo

Roussillon

Ugni Blanc = Trebbiano

Provence / Italie

Cot = Malbec = Auxerrois

Cahors / Lot

Fer Servadou = Braucol = Mansois
Gaillac / Marcillac

OUTIL

Echelle des robes

rosé / saumon
rubis pale
rubis

grenat

ROUGES

violet
foncé / noir
tuilé (évolué)

i

Reflets violets = jeune. Reflets orangés / briques =
évolué.

PIEGES

Blancs a ne pas confondre

Chardonnay < Chenin
pomme / beurre vs coing
Sauvignon & Riesling

buis herbacé vs pétrole minéral
Pinot Gris & Gewurz.

orange confite vs litchi-rose
Roussanne « Viognier

cire vs abricot-violette

Altesse < Roussanne
Roussette de Savoie # Bergeron

OUTIL

OUTIL

Plusieurs noms (1/2)

Rolle = Vermentino
Provence - Luberon - Corse

NOMS

Niellucciu = Sangiovese
Corse / Toscane
Sciaccarellu = Mammolo
Corse / Toscane

Pinot Gris = Pinot Beurot
Alsace / Bourgogne

Pinot Blanc = Klevner
Alsace

A RETENIR

Cépages rares du cours

Chateauneuf (13) :

Grenache, Syrah, Mourvedre, Cinsault, Muscardin, Counoise,
Vaccarese, Terret noir - Picardan, Picpoul, Roussanne, Clairette,
Bourboulenc

Champagne :

Pinot noir, Meunier, Chardonnay - Arbane, Petit Meslier, Pinot
blanc, Pinot gris (< 0,3 %)

Sud-Ouest d'appoint :

Courbu, Ondenc, Arrufiac, Prunelard

Saint-Pourcain :

Tressallier (cépage local blanc)

Gaillac blanc :

Mauzac + Len de I'El

OUTIL



Ceépages Ceépages

FRANCE FRANCE
Cépages Cépages
FRANCE FRANCE
Cépages Cépages
FRANCE FRANCE
Ceépages Ceépages

FRANCE FRANCE



