La pyramide se lit de bas en haut : de I'appellation la
Grands crus plus large (régionale) a la plus précise. Chaque nom

42 villages porte les couleurs de vin autorisées.
Premiers crus
¥ Rouge 9 Blanc ¥ Rosé ¥ Effervescent
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@ Grands crus @A

Mention de I'AOC Champagne, pas une appellation a part. Echelle des crus (1920-2003) : 100 %, tous
dans la Marne.

Ambonnay ¥ Cramant ¥ Puisieulx ¥
Avize ¥ Louvois ¥ Sillery 4
Ay ¥ Mailly-Champagne ¥ Tours-sur-Marne 4
Beaumont-sur-Vesle 14 Le Mesnil-sur-Oger 4 Verzenay ¥
Bouzy ¥ Oger ¥ Verzy 4
Chouilly i Oiry ¥

® Premiers crus XIS

Mention de I'AOC Champagne. Echelle des crus : villages cotés de 90 a 99 %. Le cours n'en donne pas la
liste.

® Communale €

Rosé des Riceys b4

@ Régionales &

Champagne ¥ Coteaux champenois 7YY
Champagne % Chardonnay, Pinot noir, Pinot meunier

N'est pas tenu de porter la mention « appellation controlée ».
¥ Echelle des crus (1920-2003) : 17 villages grands crus (100 %,

tous dans la Marne), 42 villages premiers crus (90-99 %).

® Grands crus : Ambonnay - Avize - Ay - Beaumont-sur-Vesle -
Bouzy - Chouilly - Cramant - Louvois - Mailly-Champagne - Le
Mesnil-sur-Oger - Oger - Qiry - Puisieulx - Sillery - Tours-sur-Marne -
Verzenay - Verzy

Coteaux champenois % Chardonnay, Pinot noir

Vin tranquille, blanc et rouge (Bouzy, Ay, Ambonnay, Cumiéres,
7YY Mailly...).

Rosé des Riceys % Pinot noir

Rosé de saignée tranquille, trés vineux (Aube).
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Champagne

Les appellations du cours

‘ EN BREF

Y 3 appellations
> 17 dénominations

© 2 zones sur la carte des sols

. NIVEAUX

Grands crus 17 villages
Premiers crus 42 villages
Communale 1

Régionales 2

@ couiurs

Rouge . . O O O
Blanc [ 1 1OI0]O)
Rosé [ I I JOI@)
Effervescent | ] JO]OJe)

part des appellations qui produisent cette couleur

. CEPAGES DOMINANTS

Pinot noir 00000
Chardonnay [ I I JOJO@)
Pinot meunier [ I JOle]e)

selon le nombre d'appellations qui les citent

@ o

Champagne (Reims,

Y Epernay)

calcaire

Cote des Bar calcaire




